
MENU DU MOIS
Assiette apéritive

********
Avocat – chaire de crabe – cocktail *

Ou
Asperges grillées – ail des ours – jambon de pays *

********
Mijoté d’asperges et morilles – œuf poché – croutons

Ou
Ravioles de homard et langoustine – bisque crémée

********
Côtes d’agneau rôties – purée à l’ail – jardinière

Ou
Filet de truite de Pechon Fontaine vapeur –

risotto aux pointes vertes - moules
********

Assiette de fromages
Ou

Brioche perdue – glace vanille – ananas caramélisé

40€00 (*) avec 1 entrée
54€00 avec 2 entrées

Menu servi pour l’ensemble de la table

Si un des ces plats vous tente, 
il peut être choisi « à la carte »

SUGGESTIONS :

 Asperges à la flamande              18€00
 - Supplément 
  jambon ou saumon fumé          5€00

**

 Langue de bœuf sauce Madère           24€00
 Magret de canard aux mirabelles 26€00

 Bières pression : 
 
 Rodenbach classique 0.25 3€50

Fondue savoyarde – charcuteries- salade   min 2 
cvts        24€00
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