
Menu du mois de novembre 
 

Assiette apéritive 

** 

Carpaccio de st jacques – pomme granny - pistache 

Ou 

Terrine de faon maison  

** 

Poêlée ardennaise (cuisses de grenouille- champignons- lardons)* 

Ou  

Filet de grondin snacké – écrasé de ratte aux épinards – 

sauce vierge * 

** 

Tourte pigeon -foie gras & chou vert – purée au beurre 

de ferme 

Ou 

St jacques rôties – panais – salsifis – jus au Noilly 

** 

Brioche perdue – caramel beurre salé – pomme confite 

Ou 

Assiette de fromages 
 

40€00 ou 43€00(*) avec 1 entrée 

54€00 avec 2 entrées 
 

Nous vous proposons également un menu Temps des saveurs à 38€ 

qui varie selon le marché. 

 

Les menus sont servis pour l’ensemble de la table 
 


